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Scheda tecnica 

PATÈ DI LARDO 

 
DESCRIZIONE Prodotto crudo a base di lardo di maiale tritato e aromatizzato.  

Si può gustare spalmato sul pane caldo, oppure come condimento base per 

arrosti e patate al forno o fuso su polenta o gnocchi di patate 

 

INGREDIENTI Lardo di suino, sale, pepe, aglio, rosmarino, prezzemolo. 

Antiossidante: Acido Ascorbico E 300 

Conservante: Potassio nitrato E 252 

 

PEZZATURA  Vaso da 150 gr c.a.  

 Sottovuoto da 1000 gr  

 

PRESENTAZIONE Vaso in vetro o sottovuoto  

MODALITÀ DI 

CONSERVAZIONE 
0 a +4 °C    

MODALITÀ DI 

CONSUMO 
Pronto al consumo  

SHELF - LIFE  240 giorni  

NOTE Senza lattosio e senza glutine  

 

PATE’ DI LARDO AROMATIZZATO 

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI 

 valori medi per 100 g 

ENERGIA  3040 kJ / kcal 726 

GRASSI TOTALI  76 g 

di cui SATURI  26 g 

CARBOIDRATI  1,3 g 

di cui ZUCCHERI  0 g 

PROTEINE  8,6 g 

SALE  2,2 g 


